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Тесное взаимодействие с клиентами позволяет нам оперативно 
и точно отвечать на потребности рынка смазочных материалов.

За 40 лет работы мы накопили собственную исследовательскую 
базу данных.

Мы разработали специальные программы, которые позволяют 
клиентам убедиться в точности подбора смазочных 
материалов, предложенных нашими специалистами, а также 
быть уверенными в завтрашнем дне, так как, став клиентом 
AIMOL, вы получите весь спектр услуг технического отдела 
представительства бренда: консультации, независимые тесты, 
испытания до начала внедрения, мониторинг работы 
смазочных материалов и т. д. Для дистрибьюторов AIMOL 
возможно сопровождение сделок нашими техническими 
специалистами.

Ассортимент смазочных материалов AIMOL – 
от стандартных до эксклюзивных узкоспециализированных 
продуктов для ЛЮБОГО промышленного сектора.

Мы предлагаем качественный продукт
и комплексные решения технических задач
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Отсутствие вкуса и запаха

Длительный срок службы

Высокая стойкость к воде

Высокая термостойкость 

Защита узлов от износа, трения и коррозии

Совместимость с различными конструкционными материалами и покрытиями

Невосприимчивость к воздействию окружающей среды

СМАЗОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ AIMOL - ЭТО:
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ОБЩИЕ ТРЕБОВАНИЯ К СМАЗОЧНЫМ МАТЕРИАЛАМ ДЛЯ ПИЩЕВЫХ ПРОИЗВОДСТВ

Смазочные материалы для них должны обеспечивать такой же высокий уровень защиты узлов трения от 
износа, коррозии и других повреждений, как и смазки для оборудования непищевой промышленности, 
работающего при схожих трибологических условиях.

Они должны иметь хорошую прокачиваемость в централизованных системах смазки, обладать высокой 
окислительной стабильностью и термостойкостью. Кроме того, необходимо, чтобы смазочный матери-
ал не терял своих свойств при контакте с химическими веществами, задействованными в технологичес-
ком процессе, в том числе с водой или водяным паром. Таким образом, разработка смазочных материа-
лов для пищевой индустрии – это достаточно сложная задача. К сожалению, многие материалы, которые 
эффективны при работе даже в самых жестких трибологических условиях обычного промышленного 
оборудования, недопустимо применять в пищевом производстве по соображениям безопасности. 

В Соединенных Штатах Америки регулированием и контролем в области производства продуктов 
питания занимались два правительственных учреждения: Министерство сельского хозяйства США 
(USDA) и Управление по контролю за пищевыми продуктами и медикаментами (FDA).

До 1998 года рассмотрение и допуск смазочных материалов для использования в пищевых произво-
дствах были обязанностью USDA. С февраля 1998 года USDA существенно изменило свои требования: 
теперь производитель был обязан оценивать риск загрязнения продукта в каждой критической точке 
технологического процесса, в которой может произойти контакт со смазочным материалом.
 
Чтобы получить одобрение USDA, производители смазочных материалов должны были доказать, что 
все ингредиенты в составе соответствуют параграфу 178.3570 раздела 21 нормативов по безопасности 
свода федеральных постановлений (CFR). Процедура рассмотрения не включала проведение испыта-
ний, а решение принималось, главным образом, на основе анализа состава смазки.

В пищевой промышленности применяется достаточно большое количество типовых машин 
и оборудования: насосы, мешалки, накопители, трубопроводы, цепные приводы, 

конвейерные ленты и др. 



СИСТЕМЫ ПО КОНТРОЛЮ И ОЦЕНКЕ СМАЗОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ 

ДЛЯ ПИЩЕВЫХ ПРОИЗВОДСТВ

Международные организации одобрили применение НАССР как наиболее эффективный способ 
предупреждения заболеваний, вызываемых некачественными продуктами питания. 
Системы НАССР применяются практически во всех цивилизованных странах и гарантируют надежную 
защиту потребителей. 

Внедрение систем HACCP требуют законодательства многих стран, в том числе США, Канады, Японии и 
др. В 2005 году международная организация по сертификации ISO утвердила стандарт ISO 22000:2005 
«Системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Требования к организациям, участвующим 
в цепи создания пищевой продукции». Этот стандарт объединил требования стандарта ISO 9001 и 
принципы НАССР. Национальный стандарт Российской Федерации ГОСТ Р ИСО 22000-2007 идентичен 
международному ISO 22000:2005. 

HAZARD ANALYSIS CRITICAL

CONTROL POINT

HACCP

Выбор категории пищевого допуска смазочного материала является непростой задачей. 
В соответствии с программой системы управления безопасностью пищевых продуктов 

система HACCP – Hazard Analysis and Critical Control Points – анализ рисков и критические 
точки контроля каждая точка смазки оборудования должна быть оценена на предмет 

возможности контакта с пищевым продуктом.

5



БЕЗОПАСНОСТЬ ПОТРЕБИТЕЛЯ НА ПЕРВОМ МЕСТЕ!

Международные и российские пищевые допуски

Обладая международными и российскими пищевыми допусками, 
материалы AIMOL обеспечивают бесперебойную работу всех типов машин, 
задействованных на пищевом производстве

Эффективное снижение трения и износа

Смазочные материалы AIMOL с пищевыми допусками эффективно снижают 
трение и износ деталей, способствуют увеличению интервалов между 
заменами смазки и снижению затрат на обслуживание

Устойчивость к высоким скоростям, влажности и запыленности

Смазочные материалы AIMOL созданы с учетом специфики пищевой отрасли, 
поэтому устойчивы к высоким нагрузкам и скоростям, эффективны в условиях 
высокой влажности и запыленности окружающей среды

Широкий температурный диапазон

Линейка продуктов AIMOL с пищевыми допусками включает в себя смазочные 
материалы с диапазоном рабочих температур от -50° С до +1400° С,  
что  позволяет находить наиболее эффективные решения для узлов трения 
как печей, так и морозильных камер.

6

Получение пищевого допуска в авторитетных международных организациях 
сопряжено с большими организационными и производственными сложностями. 

При этом материалы для пищевых производств получают допуски не пожизненно, 
а на определенный срок, после которого нужно проходить 

процедуру сертификации заново. 
Компания AIMOL системно обновляет допуски своей продукции.



AIMOL Foodline WP – серия белых парафиновых масел для оборудования пищевой и фармацевтичес-
кой промышленности. Применяются для целей общей смазки в тех операциях, где возможен непосре-
дственный (прямой) контакт с продуктами питания (как человека, так и животных).
Обеспечивают превосходные результаты в качестве универсального смазочного вещества в текстиль-
ной, трикотажной, пищевой, медицинской, оловянной промышленности, на предприятиях по розливу 
напитков, особенно там, где необходим высокий уровень чистоты, или в условиях, где требуется регу-
лярная очистка водой. 
Белые парафиновые масла AIMOL Foodline WP полностью соответствуют пищевым стандартам NSF H1, 
3H и HX-1, а также медицинским стандартам USP (США), BP (Великобритания) и FDA (США). Допуск 3H 
позволяет использовать данный продукт на хлебобулочных предприятиях в качестве смазочного 
материала для тестоделительного оборудования (полный контакт с продуктами питания) согласно 
требованиям HACCP.

БЕЛЫЕ (ВАЗЕЛИНОВЫЕ) МАСЛА И МАСЛА ДЛЯ ТЕСТОДЕЛИТЕЛЕЙ

Cпецификации OEM: NSF 3H, H1, HX-1, Halal, Kosher  

Внешний вид Запах
Кинематическая 

вязкость
при 40°С, мм²/с

Плотность
при 20°С, г/см³

t вспышки
в открытом

тигле, °С

t застывания, 
°С

Полностью прозрачная
и бесцветная жидкость

16

AIMOL Foodline WP 15

Без запаха 0,832 188 -24

Cпецификации OEM: NSF 3H, H1, HX-1, Halal, Kosher  

Внешний вид Запах
Кинематическая 

вязкость
при 40°С,мм²/с

t вспышки
в открытом

тигле, °С

t застывания, 
°С

Полностью прозрачная
и бесцветная жидкость

32

AIMOL Foodline WP 32

Без запаха 0,849 202 -27

Внешний вид Запах
Кинематическая 

вязкость
при 40°С,мм²/с

t вспышки
в открытом

тигле, °С

t застывания, 
°С

Полностью прозрачная
и бесцветная жидкость

67

AIMOL Foodline WP 68

Без запаха 0,861 210 -6

Cпецификации OEM: NSF  3H, H1, HX-1, Halal, Kosher  

Плотность
при 20°С, г/см³

Плотность
при 20°С, г/см³
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Cпецификации OEM: NSF 3H, Halal, Kosher  

AIMOL Foodline DDO* – масло для тестоделительных машин на основе растительного базового масла 
и пакета специальных присадок для обеспечения беспроблемной и очень чистой работы тестоделитель-
ной машины и выпекания хлеба.Потребление AIMOL Foodline DDO примерно вдвое меньше, чем 
традиционных разделительных масел, таких как подсолнечное масло. 
Масло AIMOL Foodline DDO разработано для смазывания тестоделителей с непосредственным контак-
том с тестом, что особенно актуально в тех случаях, когда применение минеральных масел запрещено 
местным законодательством.
Масло имеет высокую стойкость к окислению и образованию клейких отложений. Не оставляет запаха 
на готовой продукции и не влияет на вкус. Гарантирует легкое отделение теста от форм, воронок и 
разделителей.

Внешний вид Запах
Кинематическая 

вязкость
при 40°С,мм²/с

Плотность
при 20°С, г/см³

t вспышки
в открытом

тигле, °С

t застывания, 
°С

Полностью прозрачная
и бесцветная жидкость

32Без запаха 0,920 250 -27

НЕ воздействует на организм человека,
что увеличивает безопасность в работе
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* - данный продукт не является постоянным ассортиментом и привозится под заказ   


